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Informacje ogdlne:

Przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie ustugi cateringowej podczas konferencji pn.
,Spotdzielnie energetyczne, dlaczego warto je tworzy¢?” w Gminnym Osrodku Kultury w
Ktodawie w ramach projektu pn.: ,Projekt Doradztwa Energetycznego finansowanego w
ramach Programu FEnIKS 2021-2027".

Miejsce i termin ztozenia oferty.

Pismem, emailem lub osobiécie: WFOSIGW w Zielonej Gorze, ul. Miodowa 11, 65-602

Zielona Gora, e-mail: sekretariat@wfosigw.zgora.pl.

Termin sktadania ofert: 01.04.2025 r. do godz. 12.00.
Termi lizacii imi améwieni

15.04.2025 r. w godzinach od 9.00 do 17.00 w Gminnym O$rodku Kultury w
Ktodawie, ul. Jeziorna 8, 66-415 Ktodawa.

Wymagania dotyczace Wykonawcy.

O zamowienie mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy:

a) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamoéwienia,

b) posiadajg uprawniania do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

C) potwierdzg wykonanie w ciggu ostatnich trzech lat przed dniem wszczecia
postepowania, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy w tym okresie, 3
ustug polegajgcych na organizacji ustugi cateringowej na kwote 15 000 zt netto
kazda.

Szczegbtowy zakres ustugi.

1. Serwis kawowo-herbaciany dla gosci powinien by¢ gotowy na pét godziny przed
oficjalnym rozpoczeciem spotkania, ktére odbedzie sie o godz. 11:00 i dostepny bez
ograniczen ilosciowych dla uczestnikéw przez caty czas trwania uroczystosci.

2. Positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie swieze,
charakteryzowac sie wysoka jakoscig zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie
sSwiadczenia ustug gastronomicznych. Produkty przetworzone bedg posiadaty termin
przydatnosci do spozycia w dniu realizacji cateringu. Dostarczone towary muszg byc
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wykonane z najwyzszej jakosci produktéw naturalnych (nieprzetworzonych), Swiezych
(niemrozonych). Wszystkie oferowane produkty, jak i opakowania muszg spetniac
wymogi Sanepidu i obowigzujace normy jakosciowej (opakowania muszg posiadac
atesty i by¢ przystosowane do przechowywania zywnosci). Wszystkie serwowane dania
muszg by¢ przygotowane w dniu ich wydania oraz spetnia¢ wymogi wyrobdw
dopuszczonych do obrotu i stosowania w zywieniu zbiorowym.

3. Zapewnienie niezbednego wyposazenia gastronomicznego:

» stoly na potrzeby cateringu w formie stotu szwedzkiego wraz z estetycznym
nakryciem (np. obrusy, serwety) oraz zastawe (porcelane lub inny podobny
surowiec, szkto, sztucce, serwetki, termosy/podgrzewacze itp.).

4. Zapewnienie obstugi kelnerskiej do serwisu kawowo-herbacianego oraz serwisu
obiadowego w liczbie 0sdb adekwatne] do liczy uczestnikow spotkania. w trakcie trwania
konferencji obstuga sprawnie, na biezgco zbierac bedzie zuzyte naczynia zaréwno
bezposrednio od gosci jak i ze stotéw, dbajac o estetyczny wyglad stotdw, uzupetniajgc
wedtug potrzeb brakujgce naczynia oraz potrawy.

5. Ustuga cateringowa realizowana bedzie w obiekcie, w ktérym odbywa sie uroczystosc
tj. w Gminnym Osrodku Kultury w Ktodawie ul. Jeziorna 8.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia w trakcie trwania wydarzenia:

» kawa

» herbata (ekspresowa w torebkach, wybdr réznych rodzajéw, w tym herbaty
smakowe, owocowe, ziotowe, herbata zielona, czarna, czarna smakowa)

» wrzatek do zaparzenia herbaty, kawy

» dodatki do kawy i herbaty: cukier (dwa rodzaje: biaty i brgzowy), Smietanka,
cytryna (w plastrach),

» woda mineralna gazowana i niegazowana butelkowana (pojemnosc jedne]
butelki: 0,2 L- 0,5 L, fgcznie 0,5 | na osobe),

> wybdr swiezych ciast (minimum 3 rodzaje, po 1 kawatku ciasta kazdego rodzaju
na uczestnika: ciasto typu: szarlotka domowa, ciasto biszkoptowe, jogurtowe z
owocami, czekoladowe, sernik Typu: wiederiski, krakowski, tarta z jabtkami, ze
Sliwkami),

> Swieze owoce

> soki - dwa rodzaje: jabtkowy, pomarariczowy (0,5 | na osobe)
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W godzinach od 14:30 do 15:30 dla 120 oséb:
> kanapki rdznego rodzaju - 3 sztuki na jedng osobe (muszg by¢ wieksze niz
koktajlowe),

V

zimne przekaski réznego typu (3 rodzaje) - 3 sztuki na jedng osobe,
pasztecik i barszcz dla 120 uczestnikow (w ilosci 1 porcji na osobe)

V

Dodatkowo Wykonawca zapewni okoto godz. 14.15 serwis obiadowy w osobnej sali dla 24
uczestnikéw spotkania, w ramach ktdrego przygotuje danie gtéwne na ciepto tj.: zupe zurek i
drugie danie (dwa rodzaje mies - wieprzowe oraz drobiowe, dodatki to: ziemniaki i talarki, 3
rodzaje suréwek). Napoje zimne tj. woda mineralna, soki. Napoje ciepte kawa, herbata oraz
deser. Serwis kawowo-herbaciany (ciepte napoje - kawa oraz herbata, woda, soki bez
ograniczen, przekgski na zimno, ciasta, owoce) dostepny dla 24 uczestnikéw spotkania od
godz. 9.00.

T ETr——

a. Wszystkie naczynia do positkdw powinny byc szklane, porcelanowe lub ceramiczne a
sztucce metalowe (z wylgczeniem plastiku). Zamawiajgcy nie dopuszcza
zastosowania naczyn jednorazowych oraz obruséw jednorazowych,

b. Wykonawca zapewni wyposazenie do organizacji wszystkich positkdw (wyprasowane
obrusy materiatowe biate lub ecru, serwetki papierowe, jednorazowe, w jednolitym
kolorze, naczynia, sztucce, potrzebng zastawe, narzedzia do naktadania przekasek,

ciast, itp.).

C. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania zasad higieny i obowigzujacych
przepisdw sanitarnych przy przygotowaniu positkdw.

d. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw zgodnie z zasadami

racjonalnego wyzywienia, urozmaiconych, z petnowartosciowych swiezych
produktow z waznym terminem przydatnosci do spozycia.

e. Zamawiajgcy poinformuje o ostatecznej liczbie uczestnikdw najpdzniej na 5 dni
przed datg realizacji zamowienia.

f. Zamawiajgcy zastrzega wniesienie uwag do menu po jego otrzymaniu do akceptadji.
Wykonawca zobowigzuje sie do przedstawienia propozycji menu (szczegdétowe
proponowane menu obiadowe) wraz z ofertg.

V. Kryterium oceny ofert.

1. Cena brutto - waga kryterium 100%.
2. Cena ofertowa powinna obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem
zamowienia.
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Cene nalezy podac z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku (stosujgc zasade, ze
liczbe z koricéwkg mniejszg od 5 zaokragla sie w dot, zas z koricowka 5 i wieksza w gore).
Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra ma najnizszg cene, jezeli wybor oferty
najkorzystniejszej bedzie niemozliwy z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert posiada taka
samg cene, Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w
terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych.

Kontakt.

1. Osoba do kontaktéw ze strony WFOSIGW w Zielonej Gorze jest Aneta Durkot, tel.
68 419 69 43, adurkot@wfosigw.zgora.pl.

2. Zamawiajacy udziela odpowiedzi wszystkim wykonawcom, jak i zapewni dostep do
wszystkich posiadanych dokumentdw dotyczacych przedmiotu zamdwienia w dni
robocze w godzinach 7.30 do 15:30.

Czas zwigzania z ofertq.

1. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sig wraz z uptywem terminu sktadania
ofert.

2. Wykonawca zostaje zwigzany ofertg przez okres 30 dni od uptywu daty sktadania
ofert.

. —

1. Wykonawca powinien dysponowac wtasnymi, odpowiednimi
$rodkami/materiatami/sprzetem do prawidtowego wykonania ustugi.

2. Zamawiajgcy nie ponosi zadnych kosztéw zwigzanych z przejazdem,
zakwaterowaniem i wyzywieniem wykonawcy.

3. Wykonawca jest zobowigzanych do uzyskania akceptacji przez Zamawiajacego na
kazdym etapie realizacji zamdowienia.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zamknigcia postgpowania
(nierozstrzygniecia) bez podania przyczyny.

ds. Zamdwil
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